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+ Design moderno
+ Amplo visor do nivel d
+ Capacidade pa
+ Sistema corta pingos
Jarra de vidro prética e elegante
+ Porta filtro removivel e filtro permanente
+ Interruptor luminos:
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Com essa mais nova aquisi¢do, vocé acaba
de dar o passo certo para racionalizar seu tempo
com os afazeres domésticos. Até porque, esse é o
principal objetivo da Black&Decker, que ha mais
de seis décadas vem facilitando a rotina dos
brasileiros. Com as receitas preciosas desse ver-
dadeiro manual da culinéria que produzimos em
parceria com a nossa culinarista Judite Giroto,
vocé vai descobrir como usar corretamente o seu
eletrodoméstico e que cozinhar ndo é nenhum
bicho-de-sete-cabecas. Com a Cafeteira
Magnifico Aroma C36 Black&Decker vocé vai

preparar verdadeiras delicias!

Parabéns pela mais nova aquisicao
& maos a massa!

13/8/2010

qualy
wanwblackanddecker.com.br
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SAC 08007034644
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Frapé de café
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1lim&o - suco
100 ml de rum

e | para 12 cafés

112 litro de café
2 xicaras (cha) de aglicar

Rodelas de limdo

50 min.

<

14:44

@ BULCKS DECKER
@- 8 porgdes

Black&Decker

9 Sirva em tacas altas.

Para o preparo do café
Coloque a &gua na medida

— 5 medidas cheias de p6 de café

Coloque o filtro de papel na
Cafeteira Magnifico Aroma C36
Black&Decker. Em seguida, des-
peje o po de café, conforme medi-
da acima.

Coloque, no copo do Liquidifica-
dor Black&Decker, o café ainda
quente. Em seguida, junte o agl-
car, 0 suco do iméo e o rum

Despeje a 4gua, conforme medida
acima na Cafeteira Magnifico
Aroma C36 Black&Decker e ligue-a.

Bata muito bem, por cerca de 3
minutos. Decore 0 copo com ag-

car e rodelas de liméo e sirva a

sequir.

¥
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Vitamina de café

@ 15 min.

@ 4 pessoas
Ingredientes

1 xicara (ché) de café bem forte e quente
2 metades de péssego em calda

1bola de sorvete de creme

5 cubos de gelo

Preparo

Prepare o café bem
forte na Cafeteira
Magnifico ~ Aroma
C36 Black&Decker.
Junte os demais
ingredientes e bata no
Liquidificador LF890
Black&Decker. Bata
bem, por cerca de 3
minutos. Sirva em
copo longo e com
canudinho.

13/8/2010

Frapé de café

Batida de café

@ 30 min.

@ 6 drinks
Ingredientes

1 lata de leite condensado (395 g)

1lata (medida) de vodca gelada

2 latas (medida) de café forte, sem acticar e
gelado

Preparo

Prepare o café na Cafeteira Magnifico
Aroma C36 Black&Decker. Despeje o leite
condensado no copo do Liquidificador
LF890 Black&Decker. Nao se preocupe se
o leite condensado grudar no fundo do copo.
Avodca ajudara a dissolvé-lo. Junte a vodca
(usando a lata de leite condensado vazia,
para obter a medida correta para a receita).
Em seguida, adicione o café. Bata os ingre-
dientes, na velocidade média, por 30 segun-
dos ou até que o liquido esteja bem claro e
espumoso. Sirva a seguir.

14:44
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Shake de café

() 30 min. @ 4 copos

Ingredientes ou em banho-maria). Em seguida, junte o

2 xicaras (chd) de café leite. Misture bem até formar uma calda

1 barra de chocolate ao leite (180 g) grossa. No copo do Liquidificador LF890

1 xicara (chd) de leite Black&Decker, disponha o sorvete de

400 g de sorvete sabor chocolate chocolate, a metade da calda de chocolate e
o café. Bata muito bem, por cerca de 5 minu-

Preparo tos na velocidade maxima. Besunte os copos

Faca o café na Cafeteira Magnifico Aroma  ajtos na calda de chocolate restante. Em
€36 Black&Decker. Prepare-o bem forte e sequida, coloque o shake de café e sirva ime-
reserve. Derreta o chocolate (no micro-ondas  gjatamente.

Napoleone

éf Black&Decker
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Coquetel paulista

@ 15 min. @ 5 porgdes
Ingredientes

4 xicaras (cha) de café

1lata de creme de leite (300 g)
10 colheres (sopa) de agticar

1/2 xicara (cha) de rum

10 cubos de gelo

Noz-moscada ralada a gosto

Preparo

Prepare o café na Cafeteira Magnifico
Aroma C36 Black&Decker, bem forte e sem
aclicar. Reserve. Na Batedeira BAT300
Black&Decker, bata o creme de leite com 2
colheres (sopa) de aclcar, até o ponto de
chantilly. Reserve. Misture o café, o aglicar
restante e o rum. Mexa bem, incorporando
os ingredientes. Distribua os cubos de gelo
em copos altos e encha com a mistura de
café. Cubra com o chantilly batido e polvilhe

noz-moscada. Sirva em seguida.

Torta crocante de café

@ 15 min. @ 6 porgdes

Ingredientes

20 colheres (sopa) de sorvete de creme

1 xicara (cha) de pé-de-moleque comprado
pronto e moido

1/4 xicara (cha) de café

2 colheres (sopa) de pé-de-moleque - para
decorar

Preparo

Prepare o café na Cafeteira Magnifico
Aroma C36 Black&Decker, forte e sem ag(-
car. Reserve. A parte, em uma tigela,
coloque o sorvete, o pé-de-moleque moido e
0 café reservado. Misture bem, mas deli-
cadamente. Forre uma forma com o papel
impermedvel ou plastico filme. Em seguida,
preencha com a mistura de sorvete. Leve ao
congelador por, pelo menos, 2 horas. Na
hora de servir, desenforme com cuidado e
enfeite com um pouco mais de pé-de-
moleque picado.

Café havaiano

Page 8
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Bolo de café

@40 min. @ 12 porgdes

Ingredientes massa

2 copos (americanos) de café 3 colheres (sopa) de margarina

3 colheres (sopa) de acticar 1 xicara (cha) de aglicar

2 gemas 3 gemas

3 colheres (sopa) de vinho do Porto 1 colher (sopa) de chocolate em po
1/2 xicara (cha) de amido de milho

Preparo 5 colheres (sopa) de farinha de trigo

Prepare o café na Cafeteira Magnifico 1 colher (sopa) de fermento em p6

Aroma C36 Black&Decker, bem forte e sem  1/2 xicara (cha) de café

aclicar. Reserve. Na Batedeira BAT300 3 claras em neve firme

Black&Decker, bata o acticar com as gemas

até formar um creme esbranquicado. Junte o Ingredientes cobertura

vinho do Porto e bata mais um pouco. 3 colheres (sopa) de margarina

@ 15 min. @ 4 porgdes

Ingredientes

Escalde com o café, mexendo até formar um 3 colheres (sopa) de acticar

creme aveludado na superficie. Distribua em
canecas previamente aquecidas. Sirva ime-

diatamente.

Café dos deuses

@25 min. @ 4 porces

Ingredientes

1 copo (americano) de café

3 colheres (sopa) de acticar

172 litro de leite fervente

2 colheres (sopa) de chocolate em po
500 g de creme de leite fresco

4 colheres (sopa) rasa de glagticar
Canela em p6 para polvilhar

Preparo

Prepare o café na Cafeteira Magnifico
Aroma C36 Black&Decker. Bata no
Liquidificador LF890 Black&Decker o aci-
car, o leite e o chocolate. Leve ao fogo até
esquentar. Misture o café e coloque em
canecas, previamente aquecidas. Bata o
creme de leite com o glagticar. Cubra o café
com o chantilly. Polvilhe com canela em po.

Sirva imediatamente.

1 colher (cha) de aroma de baunilha
2 colheres (sopa) de chocolate em p6

Preparo

Prepare o café bem forte na Cafeteira
Magnifico Aroma C36 Black&Decker.
Deixe esfriar e sem acticar. Reserve. Bata,
Batedeira BAT300 Black&Decker, a marga-
rina. Bata bem. Sem parar de bater, junte
a0s poucos 0 aglicar, as gemas e o choco-
late em pé. Acrescente o amido de milho, a
farinha de trigo e o fermento em p6, previa-
mente misturados. Alterne a adicdo desses
ingredientes secos com o café. Desligue a
Batedeira BAT300 Black&Decker e junte
delicadamente as claras. Misture bem. Leve
a massa para assar em fomo preaguecido
médio (180° C), em forma (média) com furo
central, untada e enfarinhada, por cerca de
30 minutos.

Preparo cobertura

Na panela média, cologue todos os ingre-
dientes. Leve ao fogo, mexendo até obter
fervura. Assim que levantar fervura, desligue
e despeje sobre o bolo.
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Solucses

www.blackanddecker.com.br

— O
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